
D e l i k a t e s s e n     

 D e l i c a t e z z a  
 

Hirschcarpaccio „Cipriani“ 
39.50 

49.50 
Carpaccio di cervo “Cipriani” 

 

Hirsch-Tagliata an Pilzsauce  

mit  feiner Polenta, Rotkraut, 

Kastanien, Preiselbeeren und 

Steinpilzen 

58.50 

Tagliata di cervo  

con polenta, crauti rossi, 

 castagne e funghi 

 

  

Terrine de Foie Gras (HU) 

Feinste Gänseleberterrine  

Terrina di fegato d’oca  45.50  75.50  

 

 

Geräucherter Lachs (UK) mit hausgemachtem Meerrettich-Schaum 

Salmone affumicato con salsa rafano  45.50   59.50  

 

 

Thunfischtatar (ID) mit Sesam  

Tatar di tonno con sesamo  43.50   57.50  

 

 

Steak de Boeuf (CH) “Tartare”  

Gehacktes Rindssteak vom Filet rassig gewürzt 

Steak di filetto di manzo “tartare”condito  39.50   59.50 

  



V o r s p e i s e n   P r i m i  p i a t t i  
 

Bündnerplättli 36.00 Affettato mista 

Portion Trockenfleisch 36.00 Porzione carne secca 

Parma Schinken mit Burrata 34.00 Prosciutto di Parma con Burrata 

 

S u p p e n    Z u p p e  
 

Mulligatawny Soup 

Indische Curry-Hühnersuppe mit 

Pouletstreifen und Bananenwürfel 

21.50 
Zuppa indiana al curry  

con pollo, pepperoni e banana 

Zwiebelsuppe mit Parmesan und 

Brot-Crôutons 
15.50 

Zuppa di cipolle con parmigiano e 

crostini di pane 

Bündner Gerstensuppe 15.50 Zuppa d’orzo grigionese 

Tomatensuppe 15.50 Zuppa al pomodoro 

 

S a l a t e   I n s a l a t e  
 

Blattsalat 14.50 Insalata di foglie 

Gemischter Salat 
17.50 

29.50 
Insalata mista 

Nüsslisalat mit Ei 26.50 Soncino con uova 

Kopfsalatherzen „Mamma 

Pervinca“ mit Mozzarella, 

Tomaten, feinen Pouletstreifen und 

Pfifferlingen 

36.50 

Cuore di lattuga "Mamma 

Pervinca" con mozzarella, 

pomodoro, pollo e funghi 

Farbiger Rohkostsalat 

mit Orangefilet, Sardellen und 

Raucherlachsrosetten 

36.50 
Insalata di aranci e finocchi,  

saredelle e salmone affumicato 
 

 

 

 



Teigwaren   Paste 
 

Spaghetti mit frischen Tomaten 

und Basilikum 
23.50 

Spaghetti con pomodoro  

fresco e basilico 

Spaghetti Bolognese 23.50 Spaghetti al ragù 

Spaghetti mit Knoblauch, Öl und 

Peperoncini 
23.50 Spaghetti aglio, olio e peperoncino 

Ravioli mit Waldpilzen und 

Cherrytomaten 
44.50 Ravioli con funghi e pomodorini 

Polenta mit Waldpilzen 44.50 Polenta ai funghi 

Pappardelle "Val Susauna" mit 

saftigem Hirschragout und 

geschmortem Gemüse 

44.50 
Pappardelle "Val Susauna" con  

ragù di cervo e verdure stufate  

Tomatenrisotto mit Riesencrevetten 

Cherrytomaten und Oliven  
44.50 

 

Risotto al pomodoro con 

gamberoni, pomodorini e olive 

Taggiasche 

 

  

 

Orientalische Spezialitäten     

 Specialità Orientali     
 

Sashimi Thunfisch (ID) “Simona”  

Feiner Saku Thunfisch mit Wasabi, Ingwer und Sojasauce  

Filetti di tonno Saku con wasabi, ginger e salsa di soja   56.50  

 

 

Hainanese Mah Meh  

Orientalisches Nudelgericht mit Poulet, Schweine- und Kalbfleisch  

Tagliolini con pollo, maiale e vitello  36.50  48.00 

 

 

  



H u m m e r   A s t i c i  
  

Hummersalat „Rose Island“ 

mit grilliertem Hummerschwanz 

46.00 

78.00 

 

Insalata d’astice con salsa 

Thousand Isalnd con coda di 

astice grilliata 

Linguine “Salastrains”  

an Hummerragout mit frischen 

Tomaten  

99.50 
Linguine all’astice  

con pomodoro fresco 

 

A u s t e r n  

 O s t r i c h e  

  

Creuse  
3 Stück – 3 pezzi          25.00  

6 Stück – 6 pezzi          43.50  

 

Belon  
3 Stück – 3 pezzi          41.50  

6 Stück – 6 pezzi   73.50 

  

F i s c h    

 P e s c e  
 

Frische Seezunge (NL) an Salbei, 

Broccoli und Kartoffeln 
62.50 

Sogliola fresca al burro  

e salvia con broccoli e patate 

Wolfsbarschfilet mit mediterranem 

Gemüse, cherry Tomaten, Oliven 

und Salzkartoffeln  

62.50 
Filetto di branzino con verdure 

mediterranea e patate bollite 

  

  

 

 

 

  

 



T r a d i t i o n e l l e  L e c k e r b i s s e n   

 L e c c o r n i e  t r a d i z i o n a l i  
 

Kalbs-Piccata  

(CH) im Ei auf Safranrisotto, 

Waldpilzen und Cherrytomaten 

48.00 

Piccata di vitello  

con risotto allo zafferano,  

funghi e pomodorini 

Klassisches Wienerschnitzel 

 vom Kalb (CH) mit  

Pommes frites und Gemüse 

53.00 

Scaloppina milanese  

di vitello con  

patatine fritte e verdure 

Cordon Bleu  

vom Kalb (CH) mit  

Pommes frites und Gemüse 

54.00 
Cordon Bleu di vitello  

con patatine fritte e verdure 

Rindsfilet (AU) „Cafe de Paris“ 

mit Pommes frites und Gemüse 
59.50 

Filetto di manzo “Cafe de Paris”  

ai ferri con patatine fritte  

e verdure 

Wiener Tafelspitz (CH) 

mit Apfelkren, Meerrettich, 

frischem Lauchgemüse und 

Salzkartoffeln 

48.50 

Bollito di manzo  

con purè di mela,  

rafano, porri e patate 

Kalbsgeschnetzeltes “Zürcher Art”  

(CH) an einer feinen  

Rahmsauce mit Rösti 

53.00 
Sminuzzato di vitello 

 “Zurighese” con rösti 

Kalbsbratwurst (CH) 

mit Kabissalat, Folienkartoffel 

und creme fraiche 

34.50 

Salsiccia di vitello 

 con insalata di cavolo,  patata al 

cartoccio e creme fraiche 

 

 

 

  



W e i s s e r  T r ü f f e l  a u s  A l b a   

 T a r t u f o  b i a n c o  d i  A l b a  
 

SALASTRAINS SPECIAL 

Feinstes Trüffelbrie Cordon Bleu 

auf hausgemachten Tagliolini mit 

weissem Alba Trüffel 

149.00 

SALASTRAINS SPECIAL 

Cordon Bleu con formaggio di 

tartufo e tagliolini fatti in casa  

con tartufo bianco di Alba 

Schneewittchen  

Weisse Polenta aus Venedig  

mit feinem Brie überbacken und 

mit weissem Trüffel beschneit 

79.00 

130.00 

Polenta bianca veneziana, 

gratinato con formaggio Brie  

e fiocchi di tartufo 

Getrüffeltes Hirschcarpaccio 
79.00 

130.00 
Carpaccio di cervo tartufato 

Hirsch-Tagliata “Alba”  

Rosa gebratene Hirschfiletfächer 

mit Trüffel, Polenta und 

Pfifferlingen 

149.00 
Tagliata di cervo con tartufo, 

polenta e funghi 

Hausgemachte getrüffelte Nudeln 
79.00 

130.00 
Tagliolini al tartufo 

  

 

 

 

 



K ä s e    F o r m a g g i  
 

Frische Käseauswahl 
26.00 

38.00 
Piatto misto di formaggi 

  

D e s s e r t     

 I  d o l c i  
 

Frischer Fruchtsalat 24.00 Macedonia di frutta fresca 

 

Wiener Apfelstrudel mit 

Vanillesauce 

 

15.50 Strudel di mela con salsa vaniglia 

Topfenstrudel mit Vanillesauce 15.50 
Strudel di ricotta con salsa 

vaniglia 

 

Mousse au chocolat  

“Black and White” 

 

24.50 Mousse al cioccolato di due colori 

Lauwarmes Schoggitörtchen 24.50 Tortino al cioccolato tiepido  

Crêpes “Papa Plinio” 
 

 

33.50 

 

 

 

 

Tiramisù 
 

23.50  

 

Gratin framboises 
 

33.50  

Milles feuilles mit Mascarpone und 

Sauerkirschen 
24.50 

 

Mille feuilles al mascarpone con 

amarene 
 

 

Nur über Mittag: 

Nutellapizza 

 

22.50 
Solo a pranzo:  

Nutellapizza 

 


